
SAMUEL SMITH'S ORGANIC CHOCOLATE
STOUT

Samuel Smith Brewery, Yorkshire’s eldste bryggeri, er kjent for sine tradisjonsrike, håndbryggede ales
og stouts. Med historiske bryggekjelder, rene ingredienser og klassisk engelsk karakter, leverer de
tidløse øl med ekte håndverkskvalitet.

Samuel Smith Organic Chocolate Stout har en dyp, nesten svart farge med et tykt, kremet beige
skumhode. Aromaene preges av rik kakao, vanilje og ristet malt med subtile hint av karamell. Smaken
er fyldig og silkemyk, med en perfekt balanse mellom mørk sjokolade, kaffe og en lett malt-sødme som
gir en rund og behagelig avslutning.

Samuel Smith Organic Chocolate Stout passer utmerket til desserter, modne oster eller som en fyldig
og luksuriøs nytelse alene. Serveres best ved 10-12°C for å fremheve dens rike og fløyelsmyke karakter.

PASSER TIL

Desserter!

Bryggeri: Samuel Smith's Brewery Vectura nr: 139613

Ølstil: Porter / Stout Pris (eks mva): 39.14

Land: England Til salg gjennom: Vectura // Grossist

EPD nr: 4632444 Importør: Strag AS

Størrelse: 35,5 cl

Ant. pr. kart: 24

Alkohol: 5%
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